
KaffeeInformation

250 g filterfein gemahlen 

Produktbeschreibung

Diese auserlesene Lieferung von Café Lalitpur aus Nepal geht exklusiv in diese  
GEPA Café Rarität.

Sie ist ein feiner Genuss für Kenner herausragenden Kaffees. Der Bio Arabica für unseren erle-
senen Nepal Bio Café wächst auf 800 – 1.400 Metern Höhe, in der für seine Kaffees berühm-
ten Region Lalitpur. Der GEPA Nepal Café Lalitpur ist samtig weich und lange nachhaltend, mit 
feiner Würze und zarten Fruchtnoten.

Namens-Geschichte

Diese GEPA Café Rarität wurde nach dem nepalesischen Distrikt benannt, in dem die Kaffee-
bäuerinnen und -bauern leben.

Ursprung: Nepal

Kurzinformation zum Handelspartner:

CCU Lalitpur, Nepal

Lalitpur heißt der Distrikt südlich der Hauptstadt Kathmandu, in dem die Kaffeebauern dieses Kooperativen-
Dachverbandes leben. Im Jahr 2010 haben sie in der Stadt Lalitpur eine zentrale Verarbeitungsanlage gebaut 
und mit dem Export von Bio-Kaffee begonnen. Durch die starken Erdbeben im April 2015 wurde auch der 
Distrikt Lalitpur betroffen. Doch der engagierte GEPA-Partner hat schon vieles wieder aufbauen können.

Besonderheiten auf einen Blick:

•	 Nepal Café Lalitpur – eine Rarität aus dem Himalaja

•	 Höhenlage 800 – 1.400 m

•	 handgepflückt und sonnengetrocknet

•	 ein sortenreiner ergiebiger Länderkaffee aus dem Himalaja

•	 samtig weich, feinwürzig mit leicht fruchtigem Aroma und Anklang an Limetten, hält lange nach

•	 Geschmack 2 (1=mild, 5=kräftig)

Fair Handelsanteil: 100 %

Café Rarität

Nepal Bio Café Lalitpur
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